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Valamennyi arunk forintban
értendd, tartalmazza a hatalyos
afa Osszegeét.



Selfness Hotel Vadvirdg

Cest. 1935
Vadvirdg Etterem ¢és Borozo

Matraszentimre

Gubala Gasztro Kft. ésIllés Péter

Udvozoljiik Ettermiinkben!

Szezondlis étlapunkon megtalalhato az évszakok jellegzetes alapanyagai, az erdei ételek, valamint a
telepiilésiinkre jellemz6 szlovak gasztronomia izvilaga.
Ettermtink nem csak a szalloda vendégei részére elérhetd,
hanem minden kiilsés vendég szamaraiis.
Eteleinket frissen készitjiik ezért a varakozasi id6 tobb vendég esetén meghosszabbodhat.

J6 Etvagyat Kivanunk!

Herzlich willkommen in unserem
Restaurant!

Auf unserer saisonalen Speisckarte
finden Sie typische Zutaten der
jeweiligen Jahreszeit, Waldgerichte
sowie kulinarische Spezialitaten der
slowakischen Kiiche, die ftir unsere
Region charakteristisch sind.
Unser Restaurant steht nicht nur den
Hotelgasten, sondern auch allen
externen Besuchern offen.

Alle Speisen werden frisch zubereitet
bitte haben Sie Verstandnis, dass es bei
grofderem Gasteautkommen zu ldngeren
Wartezeiten kommen kann.

Wir wiinschen Thnen einen guten
Appetit!



ELOETELEK / APPETIZERS / VORSPEISEN W

Tatar beefsteak friss zoldségekkel, piritossal
Tartar beefsteak with fresh vegetables, toast
Rindstatar mit frischem Gemuse und knusprigem Toastbrot

kis adag 5.490.-
nagy adag 6.490.-

1,7,10

Hideg vegyes izelité kamrankbdl, kornyékbeli
termel6k portékaibol

A cold mixed taster from our pantry, from local producers
Kalte Schmankerlplatte mit Delikatessen aus unserer Kammer und von regionalen
Produzenten

3.490 .-
1.7

Grillezett kecskesajt kevert salataval, balzsamecettel

Grilled goat’s cheese with fresh mixed salad and tender balsamic vinegar
Gegrillter Ziegenkase mit buntem Salat und zartem Balsamico-Essig

2.390 .-

1,7



LEVESEKR / SOUPS / UNSERE SUPPEN

Matrai husleves, hazi csigatésztaval 5di
Traditional Hungarian meat soup with homemade snail noodles
Kraftige Rindsuppe mit hausgemachten Schneckennudeln

1.990.-

1,39

Szezonalis krémleves 3di

Seasonal cream soup
Cremesuppe der Saison

1.690.-

Fustolt csulkos szlovak bableves 5di

Slovak bean soup with smoked shank
Herzhafte slowakische Bohnensuppe mit gerauchertem Eisbein

2.290.-

1,7

Palécleves szarvascombbdl 5dI
,Paléc” soup with venison
Paléc-Suppe vom Hirschkeulenfleisch

2.490.-

1,7,10



FOETELEK / MAIN COURSES / y
HAUPTGERICHTE

Gubala Gasztro K. ésllés Péer

Egészben silt pisztrang, friss salataagyon, fokhagymas martassal

Whole roasted trout on a bed of fresh lettuce with garlic sauce
Im Ganzen gebratene Forelle auf einem Bett aus frischem Salat, serviert mit Knoblauchsauce

5.690.-
14,7

Rantott szelet csirke vagy sertés siilt burgonyaval

Fried chicken or pork cutlet with french fries
Knusprig paniertes Huhner- oder Schweineschnitzel mit goldbraunen Pommes frites

4.900.-
13

Sult szarvascomb afonyas barnamartassal, burgonyakrokettel

Braised venison leg with cranberry brown sauce and potato croquettes
Zart geschmorte, gespickte Hirschkeule mit Preiselbeer-verfeinerter Bratensauce und
Kartoffelkroketten
6.200.-

Hatarmenti csében silt- roston csirkemell
juhturéval,sonkaval,zéldbabbal,sajttal stitve jazmin rizzsel

Borderline tube-fried chicken breast with sheep's curd,
ham, green beans, cheese and jasmine rice
Im Rohr Uberbackene Hahnchenbrust mit Schafskase, Schinken, grinen Bohnen und Kase —
serviert mit duftendem Jasminreis

5.900.-

7

Norvég lazac steak, grillezett zéldségekkel, hazi fliszervajjal
Norwegian salmon steak with grilled vegetables and homemade herbs
Norwegisches Lachsfilet-Steak an gegrilltem Gemuse, serviert mit hausgemachter
Krauterbutter

6.900.-

4,7



FOETELEK / MAIN COURSES / y
HAUPTGERICHTE

Gubala Gasztro K. ésllés Péer

Argentin hatszin steak mustar martassal, steak burgonyaval

Argentinian sirloin steak with mustard sauce, steak and potatoes
Argentinisches Rindersteak mit pikanter Senfsauce und Ofenkartoffeln

9.490.-
10

Matrai borzas, rizibizivel, fliszeres tejfollel

Pork cutlet in potato coat with rice, cheese and sour cream with garlic
.Matrai Borzas" — Spezialitat aus der Matra-Region: knusprig paniertes Schweineschnitzel mit
Uberbackenem Kase, dazu Erbsenreis und wurziger Sauerrahm

5.690.-
13,7

Flstos borda - sertérkaraj, flstolt csulékkel, sajttal,

lilahagymaval téltve steak burgonyaval, tormas martassal
Smoked ribs - pork loin, stuffed with smoked knuckle, cheese,
red onion, steak with potatoes, horseradish sauce
~Rauchige Rippe" - Schweinskarree gefullt mit geraucherter Haxe, Kase und roten
Zwiebeln, serviert mit Steakkartoffeln und einer wulrzigen Meerrettichsauce

5.590.-
13,7

Argentin bélszin steak, bors martassal, grillezett zoldségekkel
Argentinian steak with pepper sauce, grilled vegetables
Argentinisches Steak mit Pfeffersauce, gegrilltes Gemuse

12.990-
7

Cheddar sajttal, baconnel, jalapenoval toltétt

sertéskaraj rantva, sult burgonyaval
Deep-fried pork chop stuffed with cheddar cheese,
bacon, jalapenos, served with french fries
Gefllltes, paniertes Schweinekotelett mit Cheddar, Speck und scharfen Jalapefios, dazu
Pommes

5.490.-
13,7



FOETELEK / MAIN COURSES / oo

Mitraszentimre

Gubala Gasztro K. ésllés Péer

HAUPTGERICHTE

Tlzes Hus vadvirag maédra
Fiery Meat ,Vadvirag” style
Feuriges Fleisch nach ,Vadvirag” Art

5.490.-
1,3,7,10

Roston Slilt csirkemell bryndza martassal, jazmin rizzsel
Roast chicken breast with bryndza sauce, with jasmine rice
Gegrilltes Huhnerfilet mit slowakischer Bryndza-Sauce und Jasminreis

4.990.-
1,7

Szarvasporkolt knédlivel
Venison stew with dumplings
Wurziges Hirschragout mit Knddeln nach bdhmischer Art

5.790.-
1

Rantott sajt siilt burgonyaval
Fried cheese and chips
Gebackener Kase mit Chips

4.590.-
13,7

Hagymas rostélyos juhturés sztrapacskaval- mustarban

pacolt Argentin hatszin szelet
Grilled sheep's cheese with onion and Argentine
sirloin steak marinated in mustard
Zwiebelrostbraten mit Brimsennockerln — in Senf marinierte Scheibe vom argentinischen
Rumpsteak

5.990.-

1,7,10



Vadvirig Euterem és Borozé
Mitraszentimre

Gubala Gasztro K. ésllés Péer

FOETELEK / MAIN COURSES / W
HAUPTGERICHTE

Rantott gomba jazmin rizzsel
Fried mushrooms with jasmine rice
Gebratene Champignons mit Jasminreis

3.990.-
13,7

Szarvascomb vadasan, knédlivel
Wild venision leg with dumplings

Zart geschmorte Hirschkeule in Wildrahmsauce, serviert mit bohmischen Serviettenknddeln

6.200.-

1,7,10

Vadyvirag tal 1 személyre (1 szelet Matrai Borzas, 1 szelet
grillezett csirkemell, rantott gomba, 1 db rantott sajt)

vegyes korettel

»Vadvirdg” platter for 1 (1 slices of Mdtra Borzas, 1 slices of grilled chicken breast,
breaded mushroomes, 1 pieces of breaded cheese) with mixed garnish

Vadvirag“-Platte fur 1 Person

(1Stuck ,Matrai Borzas®, 1 Stuck gegrillte Huhnerbrust, panierte Champignons, 1

Stlck panierter Kase)
mit gemischter Beilage

5.800.-
13,7

Sztrapacska - juhturés vagy tehénturés
Sztrapacska - with sheep's or cow's cheese

Sztrapacska — slowakische Nockerln wahlweise mit Brimsen (originaler Schafskase) oder mit

mildem Topfen (Frischkase)

3.490.-
13,7
Additional ingredients for Sztrapacska: sztrapacska extrak: Zusatzliche Zutaten fur Sztrapacska:
Dill + kapor 50,- Frischer Dill
Red onion + lilahagyma 250,- Rote Zwiebeln
Bacon + szalonna 500,- Gerdaucherter Speck
Sausage + kolbdsz 600,- Hausgemachte Wurst

Boiled, smoked knuckles + fétt fustolt csulok 790,- Gekochte, gerducherte Schweinshaxe



FOETELEK / MAIN COURSES /
HAUPTGERICHTE

Grillezett kecske gomolya, friss salataagyon

Crilled goat’s cheese with fresh salad
Gegrilltes Ziegenkase mit frischem Salat

5.800.-
13,7

Toksa reszelt sajttal és tejfollel

Potato pancakes , Toksa” with sourcream and cheese
Kartoffelpuffer ,Toksa” mit Sauerrahm und Kase

2.490.-

13,7

KORETEK/ GARNISH/ BEILAGEN

Jazminrizs

1.600.-

Burgonyakrokett

Rice Potato croquettes
Reis Kartoffelkrokette
Rizibizi Knédli
Green pea rice Bread dumpling
Erbsenreis Knodel

Steak burgonya

Steak potato
Bratkartoffeln

Sult burgonya
French fries
Pommes frites

Grillezett zoldségek

Grilled vegetables
Gegrilltes Gemuse

Juhtlroés sztrapacska
Potato dumplings sheep’s curd
Kartoffelnudel mit Scaftopfen

Tehénturods sztrapacska

Potato dumplings cow'’s curd
Kartoffelnudel mit Kuhtopfen

Friss salata
Fresh salad
Frischer Salat



FOETELEK / MAIN COURSES / 27
HAUPTGERICHTE

Gubala Gasztro K. ésllés Péer

GYERKMEKEKNEK / CHILDREN / KINDER

Rantott szelet silt burgonyaval (csirkemell vagy sertéskaraj)

Breaded pork chop or chicken breast with french fries
Gebratene Schweinkotoloett oder Hahnchenbrust mit Pommes frites

2.800.-
13,7

Rantott sajt silt burgonyaval
Fried cheese with french fries
Gebratene Kase mit Pommes frites

2.800.-
13,7

Halrudacskak sult burgonyaval

Fried fish sticks with french fries
Frittierte Fischstabchen mit Pommes frites

2.800.-
137
SAVANYUSAGOK / ACIDITIES / GEMISCHTE SAUERGEMUSE-AUSWAHL UND SALATE

Vegyes vagott
Mixed pickles i
Gemischter Salat SZOSZ/SAUCE/SOBE
Uborkasalata Ketchup
Cucumber salad
Gurkensalat Majonéz
Csemege uborka 10 May?
.. Majonase
Delicious cucumber
Feine Essiggurke Tartarmartas 3,7,10
Tartar sauce

Paradicsom salata

Tomatensalat

Tomatensalat Tormas martas 3,7,10

Horseradish
Savanyitott dinnye 10 MeerettischsoBe
Pickled melon
Eingelegte grine Wassermelone Mustar 10
Almapaprika 10 Mustard
Apple pepper senf
Milde bis pikante eingelegte Apfelpaprika
500.-

990.-



DESSZERT / DESSERT/NACHTISCH W

Gesztenyepuré vanilia fagylaltal,tejszinhabbal, csokoladé éntettel

Chestnut puree with vanilla ice cream, whipped cream, and chocolate sauce
KastanienpuUree mit Vanilleeis, Schlagsahne und Schokoladensauce

1.690.-

1,7

Palacsinta 2 db kakads, izes,turés,nutellas

Pancakes 2 pcs cocoaq, flavored, cottage cheese, nutella
2 Stuck Palatschinken — gefullt nach Wahl: mit Kakaopulver, Marillenmarmelade, Topfen oder
Nutella

1.690.-
1,3

Almatorta vanilia ontettel

Apple cake with vanilla sauce
Apfelkuchen mit Vanillesol3e

1.990.-

13,7



